
Entrées / Tapas 
Starters / Tapas • Entrantes / Tapas 

Tortilla  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .CHF     8.50 

Avec salade  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .CHF   18.–

With salad / Con ensalada 

Poivrons de Padrón  . . . . . . . . . . . . . . . .CHF   13.–
Padrón peppers / Pimientos de Padrón 

Crevettes à l’ail au vin blanc Albariño CHF   16.–

Garlic prawns with Albariño white wine / Gambas al ajillo 
con vino blanco Albariño 

Pétoncles gratinées  . . . . . . . . . . . . . . . . .CHF   15.– 
Gratinated scallops / Vieiras gratinadas 

Anchois de Santoña avec poivrons 

del piquillo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .CHF  22.–

Santoña anchovies with piquillo peppers / 
Anchoas de Santoña con pimientos del piquillo 

Chorizo Pintxo au vin blanc Albariño CHF  22.–

Chorizo skewers with Albariño white wine / 
Brochetas de chorizo al vino blanco Albariño 

Assiette de Cecina de León  . . . . . . . . . .CHF 22.– 
Dried beef platter from León / Plato de cecina de León 

Planche ibérique  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .CHF  26.– 
Lomo ibérico, chorizo ibérico, jamón ibérico (Castro Gonzá-
lez, Extremadura)

Plats principaux
Main Courses • Platos principales 

Burger Royal  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .CHF   21.– 
180g de bœuf, cheddar, rampon, oignons confits, tomates
poêlées, pain brioché
180g beef, cheddar, lamb’s lettuce, caramelized onions, 
seared tomatoes, brioche bun 
180g de carne de vacuno, cheddar, canónigos, cebolla 
caramelizada, tomate salteado, pan brioche

Vaca Rubia Burger  . . . . . . . . . . . . . . . . . .CHF  24.– 
Viande galicienne 180g, fromage Tetilla, rampon, oignons
caramélisés, sauce maison
180g Galician beef, Tetilla cheese, lamb’s lettuce, 
caramelized onions, house sauce 
180g de carne gallega, queso Tetilla, canónigos, cebolla 
caramelizada, salsa casera

Pizza du Chef  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .CHF  20.–  
Une nouvelle recette chaque jour
New recipe every day / Una receta nueva cada día 

Faux-filet Simmental  . . . . . . . . . . . . . . .CHF  36.–
Sauce Café de Paris maison, frites maison, légumes 
de saison
House Café de Paris sauce, homemade fries, seasonal 
vegetables
Salsa Café de Paris casera, patatas fritas caseras, verduras
de temporada

Côte de vache galicienne (600 gr)  . . .CHF   75.–
Frites maison et légumes 
Fries and vegetables
Patatas fritas caseras y verduras 

Côte de vache galicienne (1 kg)  . . . . . . .CHF 120.–
Frites maison et légumes 
Fries and vegetables
Patatas fritas caseras y verduras

Filet de bœuf (250 gr)  . . . . . . . . . . . . . . .CHF  40.–
Frites maison et légumes 
Fries and vegetables
Patatas fritas caseras y verduras

Sauce au choix:
Poivre, Café de Paris ou vin rouge 
Supplément sauce aux morilles : +3.–
Homemade fries, seasonal vegetables 
Choice of sauce: pepper, Café de Paris or red wine Morel
sauce supplement: +3.–
Patatas fritas caseras, verduras de temporada Salsa a elegir:
pimienta, Café de Paris o vino tinto Suplemento salsa de col-
menillas: +3.–

Poissons
Fish • Pescados 

Filet de perches  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .CHF   27.50
Sauce maison, frites et légumes
House sauce, fries and vegetables
Salsa casera, patatas fritas y verduras

Poulpe à la galicienne  . . . . . . . . . . . . . . .CHF  35.–
Pommes de terre, paprika, huile d’olive
Octopus, potatoes, paprika, olive oil
Pulpo, patatas, pimentón, aceite de oliva 

Notre Carte


